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  Food Trends 2017
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& Forschung
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  Einfluss sozialer  
Merkmale

■ Special
 Food Addiction

■ Fortbildung
  Biografiearbeit

■	 	Ernährungslehre  
& Praxis

  Weizen: Allergien und 
Intoleranzen

EU06_2017_U1.indd   1 06.06.17   10:24

10
FORSCHUNG
& PRAXIS

Oktober 2017
64. Jahrgang

Ern
ä

h
ru

n
g

s U
m

sch
a

u
 O

kto
b

e
r 2

0
17

www.ernaehrungs-umschau.de

■ Kurz & bündig

 Pegan-Trend

 Zuckerquote  
 aufgehoben

 Glucomannan-Nudeln
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 β-Glucan aus
 Gerste und Hafer

■ Special
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  food lab muenster

  Schwere(s)los

  Sojaanbau in 
Deutschland
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■ Special
 Instrumente der  
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■	 Im Focus
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 Weizen und  
 verwandte Getreide

3
März 2017
64. Jahrgang

www.ernaehrungs-umschau.de

EU03_2017_U1.indd   1 06.03.17   12:31

FORSCHUNG
& PRAXIS

Ern
ä

h
ru

n
g

s U
m

sch
a

u
 Ju

li 2
0

17

■ Kurz & bündig
  Ketogene Diät

 Super Bowls

 Superfood Avocado

 Raindrop Cake

 EuGH-Urteil:
 Ersatzprodukte

■  Wissenschaft 
& Forschung

  Bekanntheit der  
DGE-Empfehlungen

■ Special
 Vegetarische  
 und vegane  
 Ersatzprodukte

■	 Basiswissen
 Kobalt

 Milchprodukte &
 Atherosklerose

■ Im Focus
  Präkonzeptionelle
 Übergewichts- 
 prävention

■	 	Ernährungslehre  
& Praxis

   Goji-Beeren

7
Juli 2017
64. Jahrgang

www.ernaehrungs-umschau.de

EU07_2017_U1.indd   1 04.07.17   09:47

11
FORSCHUNG
& PRAXIS

November 2017
64. Jahrgang

Ern
ä

h
ru

n
g

s U
m

sch
a

u
 N

o
ve

m
b

e
r 2

0
17

www.ernaehrungs-umschau.de

■ Kurz & bündig

 Radioaktivität  
 von Wildpilzen

 1. BZfE-Forum

 Protein: Neue  
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 Vitamin K
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 Medien

 Termine
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  Fettgewebe und
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 Chili-Verzehr und   
 Sterblichkeit

■  Wissenschaft 
& Forschung

  Foto-Methode zur
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 ■ Special

  Instrumente der  
Ernährungspolitik

 Teil 2

■	 	Fortbildung
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■ Special
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■	 	Service
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